
                      MENÙ DEL GIORNO  

                    VENERDI’ 29 GIUGNO 

 

PRIMI 

Tortelli ripieni di ricotta e spinaci con pomodorini e gamberi 

         € 10 

VINO CONSIGLIATO: LUGANA, FATTORIA DON LORENZO              € 3,5 

Trofie con battuta di manzo, zucchine, olive e curcuma € 9,5 

VINO CONSIGLIATO: VALPOLICELLA RIPASSO, COTTINI                € 4 

Spaghettini con broccoli, pomodori secchi, pinoli tostati e 

fiocchi di ricotta       € 9,5 

VINO CONSIGLIATO: CABERNET SAUVIGNON, FOSSA MALA         €3,5 

 

SECONDI 

Filetti di sgombro allo zenzero con verdure bollite € 14 

VINO CONSIGLIATO: MALVASIA, CASTELVECCHIO                         €3,5 

Insalatona con bufala, misticanza, finocchio, carote, 

pomodorini, ceci, e olive      € 12 

CONSIGLIATA BIRRA SCHLOSSBRAUEREI BLOND GERMAN STEIN 

                                                                           PILS 0,3CL                            € 3,5 

Straccetti di manzo alla pizzaiola con patate al forno € 13 

VINO CONSIGLIATO: MERLOT, VICENTINI ORGNANI                        € 3,5 

 

SNACK 

Tostone di pane integrale con bresaola,  rucola, grana e 

pomodorini ( con maionese leggera alla senape)  € 6 

Tostone di pane bianco con tacchino, misticanza, 

pomodoro e dobbiaco (con salsa rosa)   € 6 

Piada spianata con pollo, rucola, zucchine, pomodorini  

e maionese alla senape con patate fritte   €9,5 

Piada spianata con prosciutto cotto, melanzane,  

Dobbiaco e pomodoro con patate fritte a rondelle €9,5 

 

CONTORNI 

Verdure alla griglia o bollite     € 5 

Patate fritte a rondelle      € 5 

 

FRUTTA DI STAGIONE 

Yogurt e macedonia      € 6 

Frutta mista        € 5 


